
 

♦ Totalement  fabriquée en Acier Inoxydable 
 
♦ Friteuse révolutionnaire par sa conception et son système spécial de chauffage qui vous permet  

d'économiser jusqu'à 25% d'énergie et d'huile. 
 
♦ Sa structure de « touché froid » évite une chauffe inutile du meuble, elle minimise la perte calorifique et 

améliore considérablement les conditions de travail. 
 
♦ Elle peut maintenir la température de l'huile constante grâce à son thermostat de travail numérique avec 

sonde de précision maximale ( +-1°). 
 
♦ Elle comporte un thermostat de sécurité indépendant pour travailler avec une garantie totale. 
 
♦ Entièrement démontable pour l'installation dans des cuisines à accès difficile ou petite porte. 
 
♦ Porte frontale amovible et vidange facile de l'huile au moyen d'un robinet intérieur. 
 
♦ Le meuble est équipé de roulettes. 
 
♦ Normes CE 

Modèles 
Diamètre 

cuve 
Capacité Dimension de la Cuve 

L x P x H  ‘cm’ 
Puissance 

Watts 
Dimension hors tout 

L x P x H  ‘cm’  
Courant 

‘Volts’  Prix H.T 

60 Cm 22 L 60 x 40 x 17 10000 73 x 73 x 86 380 4195€ 

70 Cm 30 L 70 x 50 x 17 13000  83 x 83 x 86 380 4950 € 

80 Cm 42 L 80 x 60 x 17 16500 93 x 93 x 86 380 5485 € 

90 Cm 55 L 90 x 70 x 17 19500 103 x 103 x 86 380 6200 € 

100 Cm 71 L 100 x 80 x 17 22500 113 x 113 x 86 380 7100 € 
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